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	unità organizzativa
SIAN (SERVIZIO IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE)

ENNA


	Oggetto del procedimento
	
	SCIA (Segnalazione certificata inizio attività) ai fini della registrazione delle imprese alimentari ai sensi del Reg. CE 852/2004

	Descrizione sommaria del procedimento
	
	Ricezione della SCIA da parte del SUAP territorialmente competente. 

Verifica della documentazione presentata.

Registrazione dell'OSA  sul portale SICER e trasferimento dati all'Assessorato Regionale .

Trasmissione della registrazione al SUAP territorialmente competente  per la consegna all’OSA (Operatore del settore Alimentare).

	Normativa di riferimento
	
	Reg. Ce n. 852/2004; Regolamento Regione Sicilia del 20/01/2017

	Modalità di avvio
	
	Ricezione della SCIA da parte del SUAP territorialmente competente. 


	Ufficio competente
	
	SIAN (Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione) ENNA Via Messina ex Ospedale Umberto I 4° piano

	Responsabile del procedimento
	
	Produzione primaria: Dr Maria Antonia Merlino (Dirigente Biologo)

Mense: Dr. Rosa Ippolito (Dirigente Medico)

Tutte le altre tipologie di Registrazione: Dr . Giuseppe Saimbene (Tecnologo Alimentare)



	Documentazione (eventuale)

da allegare all’istanza
	
	SCIA su modello fornito dal SUAP (mod. 14, mod. 14-bis, mod. unico)  

 Fotocopia di un valido documento di riconoscimento.
 
Dichiarazione sostitutiva di atto di notorietà e di certificazione.
 
Relativamente agli edifici realizzati antecedentemente al 1934, perizia giurata a firma di tecnico abilitato, attestante che i locali oggetto dell’attività sono stati costruiti antecedentemente all’anno 1934, che sono attualmente rispondenti a quanto riportato nella planimetria allegata, con destinazione d’uso prevista per l’attività che si intende svolgere e che non hanno subito modifiche per le quali è necessario il rilascio di concessione edilizia.

La perizia dovrà essere integrata dal certificato catastale e dalla planimetria dei locali.

Inoltre allega (in riferimento al tipo di struttura):

a) 
Stabilimento o laboratorio di produzione, preparazione e confezionamento o esercizio commerciale, nonchè deposito di sostanze alimentari
 
Una pianta planimetrica  dei locali in scala 1/100 con indicazione degli impianti e delle attrezzature e relativa legenda, conformi all’agibilità/destinazione d’uso, firmate da un tecnico abilitato e dal legale rappresentante/titolare della ditta.
 
Una relazione tecnica firmata da un tecnico abilitato e dal legale rappresentante/titolare della ditta, che contenga la descrizione dei locali, degli impianti e delle attrezzature utilizzate, degli alimenti che si intendono produrre, del ciclo di lavorazione, delle modalità di trattamento degli alimenti e dei sistemi scelti per assicurarne la salubrità e la conservazione, dell’approvvigionamento idrico, delle modalità di allontanamento dei vapori e fumi, delle emissioni in atmosfera, della classificazione in eventuale attività insalubre, della valutazione di impatto ambientale, di eventuali locali seminterrati, dei sistemi di smaltimento dei rifiuti liquidi e solidi (decreto legislativo n. 152/2006 e decreto legislativo n.22/97) e dei sottoprodotti di origine animale, ai sensi del regolamento CE n. 1774/2002, nonché degli adempimenti antincendio ed in materia di sicurezza dei lavoratori.

b)
Unità adibita al commercio di alimenti sulle aree pubbliche ed autonegozi
 una pianta planimetrica in scala 1/100  con indicazione degli impianti e delle attrezzature e relativa legenda, firmate da un tecnico abilitato e dal legale rappresentante/titolare della ditta.
 
una relazione tecnica  firmata da un tecnico abilitato e dal legale rappresentante/titolare della ditta, che contenga la descrizione degli impianti e delle attrezzature utilizzate, dei sistemi scelti per assicurare la salubrità e la conservazione degli alimenti, dell’approvvigionamento idrico, degli alimenti che si intendono preparare e del ciclo di lavorazione (se l’attività prevede la preparazione di alimenti), delle modalità di trattamento degli alimenti e dei sistemi scelti per assicurarne la salubrità e la conservazione, delle modalità di lavaggio e sanificazione del mezzo e dell’eventuale luogo di ricovero del mezzo (per i negozi mobili), nonché degli adempimenti antincendio ed in materia di sicurezza dei lavoratori.
 
Copia del libretto di circolazione (per gli autonegozi).

c) 
Mezzo adibito al trasporto di alimenti
 
Una relazione tecnica  firmata da un tecnico abilitato e dal legale rappresentante/titolare della ditta, che contenga la descrizione del mezzo adibito al trasporto (cisterna, container, ecc.), delle sostanze alimentari al cui trasporto si intende destinare il veicolo, delle modalità di lavaggio e sanificazione del mezzo e del luogo di ricovero del mezzo.
 
Copia del libretto di circolazione, copia certificato ATP (ove previsto).

	Informazioni
	
	SIAN (Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione) tel 0935-520820-520822-520893       

	
	
	e-mail: sian@asp.enna.it; pec: sian@pec.asp.enna.it
Giorni e Orari di ricevimento:
Su prenotazione (0935-520820/822/893)
Lunedì, Mercoledì  dalle ore 9,30 alle ore 12,30

Giovedì pomeriggio dalle ore 15,30 alle ore 17,00 

	Termini del procedimento (in gg)
	
	Giorni 30 (salvo eventuali prescrizioni che interrompono i termini).

	Silenzio assenso o dichiarazione sostitutiva del provvedimento
	
	La ditta può iniziare l’attività all’atto della presentazione della SCIA al SUAP del comune di competenza. 

	Strumenti di tutela endoprocedimentali o successivi
	
	Comunicazione al SUAP di competenza in caso di richiesta pervenute con modalità non conforme 

	Modalità pagamento di eventuali contributi
	
	Non è previsto alcun pagamento 

	Autorità sostitutiva in caso di inerzia o ritardo nella conclusione del procedimento
	
	Direttore del SIAN: Dr.ssa Rosa Ippolito tel: 0935-520820 e-mail: sian@asp.enna.it



